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摘要 10 

幾丁質是一種具生物相容性、生物降解性、低毒性且環保的生物聚合物，可應用於11 

食品、農業、醫藥、廢水處理等領域，幾丁質的主要商業來源為甲殼類動物殼，萃取方12 

法可分為化學法及生物法，傳統化學法過程中使用的酸鹼廢液會造成環境汙染，並影響13 

幾丁質產物的分子量及去乙醯程度不均等問題，而生物法是一種對環境友善的萃取方法，14 

利用產蛋白酶菌株去蛋白質，產酸菌產生乳酸等有機酸進行去礦物質，因此本篇目的為15 

探討不同碳源濃度以及種類、菌株發酵組合和去蛋白質時間對產蛋白酶菌及乳酸菌發酵16 

甲殼類廢棄物萃取幾丁質之變化，並進行產物性質分析。結果顯示以不同水果廢棄物作17 

為碳源發酵蝦殼廢棄物，其中最具有作為微生物發酵潛力的碳源為紅葡萄渣；而龍蝦殼18 

使用 Bacillus megaterium、Serratia marcescens以及 Lactobacillus plantarum進行複合菌19 

株發酵比單一菌株發酵達到了更高的效率，最佳條件為在 5%葡萄糖下，S. marcescens20 

和 L. plantarum 的組合有最佳的 CaCO3 和蛋白質去除效果，其效率分別為 89.59%和21 

87.19%，幾丁質產量為 82.56%；以 Bacillus. subtilis及 L. plantarum同步發酵從蝦殼廢22 

棄物中萃取幾丁質，發酵 6天後，DP和 DM效率分別達到 94.1%、96.3%，且製備出的23 

幾丁質具有良好的物化性質，優化各種參數，微生物萃取幾丁質的發酵系統，可以獲得24 

和商業幾丁質質量相同的幾丁質，因此微生物發酵是具有綠色環保潛力的幾丁質製備方25 

式。 26 
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