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摘要11

李斯特菌 (L. monocytogenes)是引起食源性疾病的病原菌，普遍存在於肉品、乳製12

品工業的環境表面和食品上。細菌會形成一種稱為生物膜的細胞外聚合物質13

(Extracellular polymeric substances, EPS),經常粘附在設備器材表面上，而造成嚴重的食14

品污染。生物膜是高度組織化的三維結構，可以包括一種或多種微生物，它們可以一15

起生長以保護免受環境壓力和獲取營養。相較於單種生物膜，由兩種細菌所形成的雙16

種生物膜在自然界中是主要的生物膜形式。這種相互作用關係可能會提高生物膜的細17

胞活力、EPS含量和生物膜厚度。兩者也會通過構建混合的空間佈局，以利於群落的18

充分交流，從而加強合作的能力。但因菌株特性不同，亦可能帶來負面的效果。因此，19

本次專討目的為，檢視李斯特菌與其他菌種共培養後形成單雙菌種生物膜的情況及相20

互作用，以利於未來食品製造環境中生物膜的控制。首先是使用雞汁作為培養基來模21

擬雞肉加工環境下綠膿桿菌 (P. aeruginosa) 和李斯特菌形成的雙菌種生物膜。結果表22

明，在 Trypticase soy broth medium (TSB) 中，綠膿桿菌在雙種生物膜中占主導地位。23

再來是模擬乳製品加工條件下熒光菌 (P. fluorescens) 和李斯特菌形成雙菌種生物膜後24

的相互作用。結果表明，熒光菌的存在增加了不銹鋼試片 (Stainless Steel coupon, SS)25

上李斯特菌的固著細胞量和總 EPS碳水化合物量。最後是仙人掌桿菌 (B. cereus) 和李26

斯特菌形成雙菌種生物膜後的相互或競爭作用。結果表明，產拮抗物質之仙人掌桿菌27

對李斯特菌具有抗生物膜作用，而不產拮抗物質之仙人掌桿菌和李斯特菌則有合作的28

相互作用。由這些結果得知，生物膜的形成受許多因素的影響，例如培養基條件、細29

菌的類型和比例以及培養時間之間的相互作用。30
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